Lactiplantibacillus
pentosus LPG1

Unico fermento vegetal con
caracteristicas probioticas

Technological & Safety



¢Que son los alimentos probiodticos?

Son alimentos que contienen microrganismos vivos beneficioso para la
salud, que interfieren en el equilibrio microbiano de la flora intestinal,
aumentando las bacterias beneficiosas y reduciendo las que pueden ser
perjudiciales. Ayudan a mejorar la funcidon intestinal, reforzando la
barrera del intestino, actuando como antinflamatorio natural vy

reguladores de la respuesta inmunitaria.

Casi 2-3 kg de nuestro peso corporal esta
representado por microorganismos

Las verduras y los alimentos de origen vegetal son un
como portadores de microorganismos probioticos
humano, especialmente para personas intolerante
gue necesitan una dieta baja en grasas o coleste

eliminado de su dieta la ingesta de alimentos
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é¢De donde procede L. pentosus LPG1?
Es un microorganismo de origen vegetal. Aislado de la epidermis de
aceitunas de mesa. Protegido por sus caracteristicas probidticas vy

tecnoldgicas.

é¢Como se aisld L. pentosus LPG1?

Seleccionado de un total de 554 aislamientos tras 8 anos de estudio

por el CSIC.
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Diversos articulos cientificos y ensayos clinicos respaldan las
caracteristicas probioticas de L. pentosus LPG1
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Aspectos destacables de L. pentosus LPG1

La especies L. pentosus esta incluida en la lista QPS
(Presuncién Cualificada de Seguridad) de la EFSA desde junio

de 2020. .
*‘K

efsam

European Food Safety Authority

Hemos secuenciado y cerrado su genoma.

Resumen ensamblado y anotacion LPG1

1 cromosoma + 2 plasmidos 3 contings
Longitud del genoma 3,619,252 pb
% GC 46.3%

3442

CDS
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Caracteristicas probioticas de L. pentosus LPG1

Functional Categories (annotation RASTtk (KBase))
Carbohydrates

Respiration

Nucleosides and nucleotides

Stress Response

Protein metabolism

Regulation and cell signaling

Cell Wall and Capsule

Photosynthesis

RNA Metabolism

Metabolism of Aromatic Compounds
Clustering-based subsystems

Phosphorus Metabolism

Phages, Prophages, Transposable elements
Secondary metabolism

Dormancy and Sporulation

Amino Acids and derivates

Iron acquisition and metabolism

Phages, Prophages, Transposable elements, Plasmids
Cell division and Cell cycle

Membrane transport

Nitrogen metabolism

Sulfur metabolism

DNA metabolism

Cofactors, Vitamins, Prosthetic group, Pigments
Fatty acids, Lipids and Isoprenoids
Virulence, Disease and Defense

Potassium metabolism

Mobility and Chemotaxis

Virulence, Disease and Defense

Total genes with functional assignments

1. Se han identificado dos clusters de

bacteriocina (sustancias antimicrobianas

producidas por bacterias):
PEDIOCINA y PLANTARICINA

LPG1_chromosome.fasta

M Gene names

M Predicted promoters

M Predicted terminators
Show or hide small ORFS

LPG1_choromosme.fasta

W Gene names

M Predicted promoters

M Predicted terminators
Show or hide small ORFS
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2. Sin presencia de genes de resistencia a antibidticos,
virulencia o patogenicidad.

Presencia de genes con potencial probidtico y tecnologico

The input organism was predicted as non human pathogen

Probability of being a human pathogen (0.075
Input proteome coverage (%) 042
Matched Pathogenic Families 0
Matched Not Pathogenic Families 14 Input: LPGY. wholegenome fasta

Sin resistencia a antibidticos Sin capacidad hemolitica
(estudio fenotipico in vitro) (estudio in vitro)

N\

CONTROL §

3. Actividad frente a patdgenos transmitidos por
alimentos (estudio in vitro y pruebas de provocacion)

Staphylococcus aureus Listeria monocytogene
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LOG10 (UFC/ML)

Strains
Lp1
Lp2
Lp3
Lp4
Lp5
Lp6
Lp7
Lp8

LPG1
Lp10
Lp11
Lpl12
Lpi3
Lp14
Lpl15
Lpl16
LeS
LrGG

4. Alta supervivencia a las digestiones gastrica y
pancreatica (estudio in vitro)

e Cultivo fresco e===|idfilo e=C3psula

27,542288% viabilidad del liéfilo
0,3388% viabilidad de la capsula
0,0002% cultivo fresco
TO= pre-digestion T1= post- T2= pre-digestion T3= post-
gastrica digestidn gastrica pancreadtica digestidon
(lavado) pancredtica
5. Facilita la absorcion de minerales y lactosa
(estudio in vitro)
Enzymatic activity (U) nmol*mi *h?
a-Glucosidase B-Galactosidase Phytase
| 208,7 0 | 1197,5
0 B 5525 | M 11946,49
P 126,38 F | s308 B 7674,71
B 70,68 F| 4765 I 3638,42
0 0 | 18242,12
0 U 20,68 U 5089,82
[ ] so6s B 33,05 I 4024,19
0 I 1708 B | 28021,32
0 EEE: W 5634
0 P 5347 (A 8358,4
:: 9: 0 | 21676,81
0 | 4847 El 9584,65
0 B 1does
B 174,68 El 38,61 I 6916,17
0 0 I 4434,58
1 18,46 I 12,36 | 1122,13
ND ND | 1197,5
ND ND | 11946,49
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6. Adhesion a lineas celulares
humanas (estudio in vitro)

3.5

2.5+

Adhesion (%)
vz
»n N

0.5 1
0- T

RGN LR N o

7. Actividad inmunomoduladora
(estudio in vitro)
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ROS production (%)

8. Produccion de EPS con actividad antioxidante y
antiinflamatoria (estudio in vitro)

Ensayo realizado en macrofagos THP-1 humanos
LPS (1 ug/mL)
Control Dex (1 uM)

150 - 8000 - —~ 800+
£
(@)
T 60004 7 S 600-
1004 —
__g +++
i 400+ -
-] R 4000 S
A ©
AL 2000+ Q. 200-
“1E (.? —
AL I
) e e e e e E | wuw o
£58388 gEE388 £Esqds
o —_ 0 O — —r QO T
8§ @p EFEE: 25500
OL O o (m] - VD O 11
o = 0Ba -
0w 41 ok o J0g
ik r == nXow
rss = (1 =
= =

9. Actividad antienvejecimiento ‘ |
(estudio in vivo con C. elegans) C \J
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9. Actividad antiinflamatoria
(estudio in vivo con modelos murinos)

Control sano Colitis Colitis+LPG1

[
1

I'ITC (ng/mlL)

Body weigth change
% variation
=

t
Barrier function permeabilty
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Macroscopic score
MPO/mg of tissue
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10. Actividad antiinflamatoria
(estudio in vivo con modelos murinos)

Control sano Colitis Colitis+LPG1
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11. Sin toxicidad
(Estudio in vivo con humanos. Ensayo clinico fase |)

Tiempo de intervencidn: 30 dias
Dosis: 1 capsula diaria
Fechas: Septiembre — Noviembre 2021

Group B (PLACEBO)
Edad promedio (afios)

N2 de hombres
N2 de mujeres

Capsula

Numero de personas

Double blind
IG-CSIC & IMIBIC

PRUEBAS REALIZADAS:

v Bioquimica de la sangre y la orina
v’ Datos antropométricos
v' Metagendémica

v’ La expresidn génica
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12. Preserva y modula la microbiota intestinal
(estudio in vivo con humanos)

La administracion de LPG1 aumenta el numero de secuencias y personas con

Lactibacillus en heces, preserva la biodiversidad y modula favorablemente
la microbiota intestinal.

Phascolarctobacterium

Christensenellaceae Placebo
Bifidobacterium Final
M Placebo
Sutterella ..
Initial
Blautia B LPG1
Lachnospira Final
Bacteroides 1ni8 24,76
Anaerostipes
Coprococcus
11,11
Barnesiella
Ruminococcus 10,96
Collinsella
Faecalibacterium | 03— 1378°
0,00 5,00 10,00 15,00 20,00 25,00 30,00

Exito real de aplicacion
fortificacion de alimentos con Lactiplantibacillus pentosus LPG1

La primera crema vegetal probidtica del mercado

. > 1,000 millones
LPG1/tarrina

Actividad bioconservante
frente a Listeria y
Staphylococcus

Producto fresco 45 dias vida util

lantibacillus pentosus LPG1



Exito real de aplicacion
fortificacion de alimentos con Lactiplantibacillus pentosus LPG1

La primera bebida vegetal probidtica del mercado

Actividad bioconservante
frente a Listeria y > 1,000 millones

Staphylococcus LPG1/tarrina

Producto fresco - - 45 dias vida util

Fermentacion en aceitunas de mesa

Cultivo iniciador
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Aparicion en medios de comunicacion
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< Un equipo liderado por el CSIC descubre en la
fermentacion de la aceituna de mesa una bacteria
| S S T— —— con alto poder antiinflamatorio
= o] QGeoe = Investigadores del CSIC desarrollan un salmorejo - .
) . = 5 . probiético »

1 producto aporta fermentos activos y es fuente de probidticos para personas intolerantes a
Ia lactosa o con hipercolesterolemia
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Salmorejo probiético, el nuevo alimento
que estara en nuestras mesas: Estas son
sus caracteristicas

Este alimento de origen andaluz es muy consumido en verano, ademas, cuenta con
multiples beneficios para a saludo. Ahora, el CSIC ha creado uno con nuevas propiedades
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Salmorejo probidtico, el nuevo alimento
que estara en nuestras mesas: Estas son
sus caracteristicas

Este alimento de origen andaluz es muy consumido en verano, ademas, cuenta con
multiples beneficios para la saludo. Ahora, el CSIC ha creado uno con nuevas propiedades

Investigadores del CSIC desarrollan un
salmorejo probidtico que se comercializara
como producto fresco listo para el consumo
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© Al receta tadcional se ha #Madido un fermento Natural extraido del proceso de elaboracion de la acedluna de mesa
o Las diferencias entre ¢ huevo y la huevina: ;Puedo hacer Las mismas recetas
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Aceitunas de mesa podrian ser un potente
antiinflamatorio: estudio
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Un probiotico é anche starter di
fermentazione per le olive da tavola
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Durante su fermentacién. las aceitunas desarrollan un microorganismo con un elevado potencial
probistico llamado Lactobacillus pentosus LPGL.

In Spagna hanno brevettato if Lactodaciiius pentosus LPG1, batterio lattico che ha dimostrato
& avere un efevato potere antinflammatano e che ha anche notevoll capacith tecnologiche

000

Un team guidato da ricercator dellinstituto de la
Grasa (IG) e del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC) di Sivigha, ha
dimostrato che durante il processo di
fermentazione delle olive da tavola i sviluppano
microrganismi ad akto potenziale probiotico,
come Il Lactobacllus pentosus LPG1, un batterio
lattico che ha dimostrato i avere un elevato
potere antinfiammatono ne: mammifert

B Lo ricerca ¢ stata recentemente pubbiicata sulla

proceso de fermentacion
explcaron mediante un estidio publicado e Ia revista Probioties and Antimicrobial Proteins.
& LPGa. Linego de variss prusbes, los cientificos descubrieron que este
mricroorganismo.

barrera int 5 por ¥logra
descenso del daio en los tefidos intestinales Adecsis detalarn.

prestigiosa rivista Problotics and Antimicrobial

2105 gue se babia inducido una colits cromica, ¥ modolacon la respuesta antiinfamatoria. Debido s que
A ot i Taetica seal Ia posibidad
de utiizar las aceitunas como faeate de

Proteins

de origen vegetal para personas intolerants 3 lactosa. “La aceituna de mesa es an
altmento con un alto valor funcional.
s naturales. bea. deido oleico
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Lactiplantibacillus pentosus

LPG1
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PARA MAS INFORMACION CONTACTA CON OLEICA
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5 659177473
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